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重点检查领域

一、在建工程检查重点
1.安全生产责任制。学校基建领域应建立安全生产责任制和责任追究体系；明确安全责任网络；制定应急预案；完善突发事件处置机制；签订安全生产责任状；明确岗位安全职责；安全工作职责履行到位；健全安全工作档案等。
2.项目人员。查阅在建工程安全管理机构设置情况、安全管理人员培训情况、特殊工种操作人员持证上岗情况。在建工程项目部是否按规定足额配备专职安全生产管理人员；项目负责人、项目专职安全生产管理人员是否按规定取得安全生产考核合格证书；项目负责人是否认真履行带班制度，并有记录和签字，检查时是否在岗；被抽查特种作业人员是否取得建筑施工特种作业人员操作资格证书；项目总监检查时是否在岗。
3.工地安全检查。在建工程项目部应建立安全检查制度；安全检查应由住建部门、项目总监理工程师、施工单位项目经理组织，专职安全员及相关专业人员参加，定期进行并填写检查记录；对检查中发现的事故隐患应下达隐患整改通知单，定人、定时间、定措施进行整改。重大事故隐患整改后，应由相关部门组织复查。
4.应急救援。在建工程项目部应针对工程特点，进行重大危险源的辨识。应制定防触电、防坍塌、防高处坠落、防起重及机械伤害、防火灾、防物体打击等主要内容的专项应急救援预案，并对施工现场易发生重大安全事故的部位、环节进行监控；施工现场应建立应急救援组织，培训、配备应急救援人员，定期组织员工进行应急救援演练；按应急救援预案要求，应配备应急救援器材和设备。
5.现场围挡与封闭管理。施工现场进出口应设置大门，并应设置门卫值班室；应建立门卫值守管理制度，并应配备门卫值守人员；施工人员进入施工现场应佩戴工作卡；施工现场出入口应标有企业名称或标识，并应设置车辆冲洗设施。主要路段的工地应设置高度不小于2.5m的封闭围挡；一般路段的工地应设置高度不小于1.8m的封闭围挡；围挡应坚固、稳定、整洁、美观。
6.材料管理。建筑材料、构件、料具应按总平面布局进行码放；材料应码放整齐，并应标明名称、规格等；施工现场材料码放应采取防火、防锈蚀、防雨等措施；建筑物内施工垃圾的清运，应采用器具或管道运输，严禁随意抛掷；易燃易爆物品应分类储藏在专用库房内，并应制定防火措施。 
7.现场防火。施工现场应建立消防安全管理制度、制定消防措施；施工现场临时用房和作业场所的防火设计应符合规范要求；施工现场应设置消防通道、消防水源，并应符合规范要求；施工现场灭火器材应保证可靠有效，布局配置应符合规范要求；明火作业应履行动火审批手续，配备动火监护人员。
二、食堂安全检查重点
1.持证经营。依法办理《食品经营许可证》，在许可范围和有效期内依法经营，在经营场所的显著位置悬挂或者摆放食品经营许可证正本。
2.原料采购管理。原料采购选择的供货者应具有相关合法资质，建立原料采购索票、索证、验收、保管、发放制度。严格按照《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》GB2760和国家市场监管总局《餐饮服务食品安全操作规范》使用和管理食品添加剂。不采购和使用明令禁止的食品、食品添加剂、食品相关产品。
3.工艺流程布局。食堂厨房区域应严格按原料进入、原料处理、主副食加工、备餐、成品供应、餐具洗涤、消毒与存放的工艺流程布局，食品加工应为生进熟出单一流向，并符合下列规定：副食粗加工应分设蔬菜、肉禽、水产工作台和清洗池，粗加工后的原料送入细加工区，不应反流；冷荤成品、生食海鲜、裱花蛋糕等应在厨房专间内拼配，在厨房专间入口处应设置有洗手、消毒、更衣设施的通过式预进间；垂直运输的食梯应原料、成品分设。
4.消防设计与基础设施。食堂消防设计应符合现行国家标准《建筑设计防火规范》GB50016的规定；有明火的加工区应采用耐火极限不低于2.00h的防火墙与其他部位分隔，隔墙上的门、窗应采用乙级防火门、窗。食堂生产加工区域应安装并受火灾自动报警系统联动控制；应按规定为燃气具安装熄火保护装置；各类加工间的工作台边或设备边之间的净距离应符合防火疏散宽度的要求；应制定食堂消防安全应急预案、定期组织开展消防安全知识培训、消防安全演练，做好每日消防巡查与闭餐检查。
5.有害生物防治。应设置纱窗、灭蚊灯、防虫筛网、篦子、挡鼠板、鼠类诱捕等物理防治措施，避免有害动物的侵入和栖息。
6.食品安全管理。应当建立并完善食品安全管理制度，配备经食品安全培训和考核合格，具备食品安全管理能力的专职或兼职食品安全管理人员；应自行或者委托第三方专业机构开展自查；应按规定做好食品留样工作；中央厨房、集体用餐配送单位应按规定做好相关检验工作，鼓励其他餐饮服务提供者进行检验。检验项目、指标和频次应综合考虑食品品种、工艺特点、原料控制情况等因素合理确定。
7.工作保障。应加强组织领导，成立由校长（园长）任组长的食品安全工作领导小组，压实学校食品安全校长（园长）负责制；按照教育部等五部委《关于进一步加强高等学校学生食堂工作的意见》有关规定，落实好对学生食堂公益性投入和优惠政策，通过设立学生食堂饭菜价格平抑基金，建立与物价上涨挂钩的价格联动机制。应建立食品安全培训制度，根据不同岗位的实际需求，对从业人员进行相应的食品安全知识培训，并做好培训记录。













